
 

 

 
PROSTO DELOVNO MESTO – KUHAR (M/Ž) 
 
 

Najvišje ležeče slovenske terme Terme Snovik ležijo 30 km iz Ljubljane in 28 km od Vranskega. 
Gostom, ki prihajajo iz okolice in tujine, nudimo penzionske jedi in jedi po naročilu.  Osebje 
dodatno izobražujemo in skrbimo za napredek in razvoj.  
 
 
Naloge in odgovornosti: 

• prevzem naročila, priprava in izdaja jedi po naročilu 
• priprava in izdaja jedi za skupine in samopostrežni bife 
• priprava prostora, opreme in drobnega inventarja za delo 
• sodelovanje in povezovanje s strežbo in drugimi enotami 
• upoštevanje osnov zdrave prehrane 
• upoštevanje navodil varnosti pri delu 

 
 

Od kandidata/tke pričakujemo:   
• izobrazbo IV. ali V. stopnje gostinske smeri, kuhar 
• vsaj 1 leto delovnih izkušenj v primerljivi kuhinji 
• kuharja, ki dobro kuha in želi svoje delo ves čas nadgrajevati 
• osebo z veseljem do dela v kuhinji in željo po dodatnem znanju 

 
Delovno mesto ponuja: 

• delo v urejenem okolju 
• zaposlitev za nedoločen čas s 3-mesečno poskusno dobo 
• zaposlitev za polni delovni čas 
• dvoizmensko delo 
• dodatno usposabljanje 

 
 
Če se želite pridružiti naši ekipi in izpolnjujete navedene pogoje, vas vabimo, da se prijavite 
najkasneje do 4.3.2022 na e-mail zaposlitev@terme-snovik.si. O izbiri bomo kandidate pisno 
obvestili. 
 

https://www.terme-snovik.si/

